
· CAFÉ ·  
BY JOSÉ ARGUELLO

Mezcla Sagrada
   Es un café de proceso lavado de variedades Typica y 
Bourbon, cultivados en el sur de Chiapas.

Notas de chocolate, frutos rojos y dulzura de caramelo.

Especial
    Original de la Concordia, Chiapas. Utilizando la
    variedad Typica Bourbon de proceso natural del
    productor

                                                       Mezcla S.       Special B.
Espresso...............................................$45...............$55
Espresso Doble.................................$60...............$70
Macchiato............................................$55...............$65
Americano...........................................$60...............$70  
Cappuchino.........................................$70...............$80
Flat White..........................................$70...............$80
Latte......................................................$75...............$95
Iced Americano..................................$65...............$75
Iced Latte.............................................$75...............$85

Cafe Refill $50

· JUGOS DE LA CASA ·
Jugo Amarillo..........................................................$70
    Mango, Naranja, Piña, Limon, Jengibre
Jugo Verde................................................................$70
    Apio, piña, Cilantro, Espinaca, Albahaca,
    Chile Xcatic
Jugo Rojo...................................................................$70
    Zanahoria, Jamaica, Betabel

· JUGOS NATURALES ·
SIN AZUCAR AÑADIDA
Jugo de Naranja......................................................$45
Jugo de Zanahoria..................................................$45
Jugo de Piña..............................................................$50
Jugo de Betabel.......................................................$55

· SMOOTHIES ·
Bayas y Crema..........................................................$95 
Plátano y Maní........................................................$95

Mango y  Coco.........................................................$95

· MIMOSA ·
Clásica.........................................................................$90

    Jugo de Naranja Fresco

Piña y Maracuya...................................................$100

    Con Mezcal

· SPRITZ ·
Aperol Clásico.......................................................$130 

    Aperol y Amor

Negroni Sbagliato................................................$130

    Campari y Vermut Rosso

Whiskey y Plátano...............................................$150 
    Jim Beam y Banana Licore

 

· BLOODY MARY ·
Vodka.........................................................................$120 
Tequila.......................................................................$120

Mezcal.................................................................................$120

· JUGOS ESPIRITUOSOS ·

Izamal.........................................................................$120

   Mezcal con Mango, Naranja, Piña, Limon

Coloradas................................................................$120

   Sotol con Zanahoria, Jamaica, Betabel

Henequén..................................................................$130 
    Tequila con Apio, Cilantro, Espinaca, Albahaca, Chile

BEBIDAS Y CÓCTELES

      · DESAYUNOS Y BRUNCH ·



DESAYUNOS Y BRUNCH
· PANADERIA ·
Croissant ..........................................................................................................................................................................$65 

Chocolatín ........................................................................................................................................................................$75

Concha  ..............................................................................................................................................................................$75

Oreja Clásica ..................................................................................................................................................................$85

· PARA EMPEZAR ·
Fruta del Día .................................................................................................................................................................$105 
      Compota de Temporada, Yogurth Griego y Granola Hecha en Casa

Guacamole .....................................................................................................................................................................$155 
      Cebolla asada, Quelites y Cecina

Sopa del Día ....................................................................................................................................................................$95

      Crema de Tomate Rostizado

· ENSALADAS ·
Ensalada  Cesar de la Casa ....................................................................................................................................$150 
     Grana Padano y Pan Molido de la Casa

     Agrega Pollo Frito o Pollo a la Plancha +$45
Ensalada Verde y Roja .............................................................................................................................................$165 
      Tomate, Espinaca Organica, Aguacate, Pepita, Chiles Ahumados y Emulsión de Cítricos 

      Agrega Pollo a la Plancha +$45 Camaron +$95

· DE LA GRANJA ·
Huevos al Gusto .........................................................................................................................................................$165

     Acompañados de Frijoles Puercos y Ensalada Verde

     *Tu Elige - A la Mexicana o Longaniza de Valladolid o Pork Belly o Machaca o Tocino

Omelette Remate .........................................................................................................................................................$180

     Relleno de Queso Doble Crema, Grana Padano, Hongos con Panceta Glaseada y Frijoles Puercos

Motuleños en Cazuela ..............................................................................................................................................$195

      Longaniza de Valladolid, Plátano Macho y Panceta

Huevos Rancheros .....................................................................................................................................................$160

     Chicharrón Prensado, Longaniza de Valladolid, Aguacate, Salsa Roja y Queso Doble Crema

· ESPECIALES ·
Avocado Toast.............................................................................................................................................................$165

      Huevo Pochado, Pesto Rojo y Aderezo de Alcachofas y Espinaca

Buttermilk Pancakes .................................................................................................................................................$155

      Compota de Blueberries, Mantequilla de la Casa y Crema Montada de Jarabe de Maple

Chilaquiles Rojos ........................................................................................................................................................$175

      Grana Padano, Queso Doble Crema de Rancho con un Huevo o Pollo

     Castacán Hecho en Casa + $55

Chilaquiles Verdes .....................................................................................................................................................$175

      Grana Padano, Queso Doble Crema de Rancho con un Huevo o Pollo

     Castacán Hecho en Casa + $55

Enmolada .......................................................................................................................................................................$130

      Con Mole Negro Hecho en Casa y Relleno de Pollo Ahumado

Cochinita para Compartir 300 grs ..........................................................................................................................$325

     Ahumada y Cocinada Durante 10 Horas, Acompañada de Salsa de Xnipec y Frijoles puercos

· SANDWICHES ·
Grilled Cheese Sandwich ........................................................................................................................................$220

     Cebolla Caramelizada, Provolone Ahumado, Monterrey Jack, Queso de Cabra, Pesto Rojo, Espinaca y

     Una Taza de Crema de Tomate Rostizado

Sandwich de Huevo ....................................................................................................................................................$180

     Tocino, Queso Cheddar, Gouda, Monterrey Jack y Ensalada de la Casa

Atún Melt ......................................................................................................................................................................$225

     Atún Fresco, Mayonesa de Sriracha, Cebolla Caramelizada, Queso Gouda y Monterrey Jack

· POSTRE ·
Cheesecake Vasco ......................................................................................................................................................$135

      Compota de Temporada y Crema Montada De Maple

Panna Cotta ...................................................................................................................................................................$90

      Limón con Gelée de Miel

Helado de Temporada ..................................................................................................................................................$95 
     


